
Desserts du moment
​

Salade de fruits frais

Assiettes de 3 fromages

Glaces avec et sans alcool

Entrée du moment
​

Jambon cru de Savoie et salade
​

Tartare de saumon Bömlo et salade

Salade aux gésiers, emmental, lardons, tomates confites et
vinaigre de framboise

Mortiflette et salade
(Pommes de terre fumées, saucisse de Morteau et reblochon)

​
Végiflette et salade

(Pommes de terre fumées, crème, reblochon, échalotes et poivre fumé)
​

Burger du Chef et accompagnements
(Pain de boulanger, steak haché de 180g, lard fumé, fromage à raclette et salade)

Veggie burger et accompagnements
(Pain de boulanger, fromage à raclette, salade et galette de légumes et pommes de

terre fumées)
​

Pièce du boucher (250g) et accompagnements
​

Tagliatelles fraiches du moment
​​​

Grande salade aux gésiers, emmental, lardons, tomates confites
et vinaigre de framboise

​
Tartare de saumon Bömlo et accompagnements

Pavé de Sandre et sa sauce et accompagnements

Entrées

Plats du jour

Flan de potimarrons et marrons
Jambon cru de Savoie

Sauté de porc sauce roquefort-whisky 
Crumble au poisson, riz et légumes

DU 19/11 AU 21/12

Menu du jour

Du 19 au 21 Nov.

carte d’hiver

Entrées
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Plats

Desserts

Desserts
Compotée de pommes, glace noisette

et crème fouettée
Ile flottante

Salade de fruits frais

Menu du jour

Du 26 au 28 Nov.

Entrées

Plats du jour

Œuf poché au fromage
Jambon cru de Savoie

Suprême de pintade aux marrons, 
Marmite de la mer aux légumes et

pommes de terre
Desserts

Crumble banane-cacahuetes et
chocolat

Tiramisu abricots secs et spéculoos
Salade de fruits frais

Entrées

Plats du jour

Fondue de poireaux, saumon snacké et
sablé au parmesan

Jambon cru de Savoie

Poularde aux morilles et gnocchis de
potimarron

Poisson aux agrumes
Desserts

Moelleux chocolat-coco
Pavlova aux fruits exotiques et glace

passion
Salade de fruits frais

Menu du jour

Du 10 au 12 déc.

Entrées

Plats du jour

Endives aux noix, comté et glace au vin
jaune

Jambon cru de Savoie

Effiloché de canard aux épices
Poisson coco-curry-crevettes

Desserts
Mousse au chocolat et caramel beurre

salé
Crème brûlée à la pistache

Salade de fruits frais

Menu du jour

Du 03 au 06 déc.

Entrées

Plats du jour

Samoussa thaï aux crevettes
Jambon cru de Savoie

Poisson au potimarron et noisettes
Boudin blanc à la truffe et crème aux

cèpes
Desserts

Menu du jour

Du 17 au 19 déc.

Verrine glacée chocolat-poire
Crumble aux agrumes et pain d’épices

Salade de fruits frais
Viandes françaises

Plats fait maison


